Prefeitura Municipal de

\&> CAPAO BONITO

PARECER DE ANALISE TECNICA DAS AMOSTRAS

1. IDENTIFICAGAO DO PROCESSO

Processo Administrativo n°: 6522/2026

Modalidade: REGISTRO DE PRECO

Objeto: Carne bovina para alimentagéo escolar — LOTE 1

Orgao/Secretaria Demandante: Secretaria da Educagao e Cultura (Central Alimenticia)

2. IDENTIFICAGAO DA EMPRESA ANALISADA
Empresa Licitante: CCF NUTRI EIRELI ME
CNPJ: 22.516.278/0001-59

3. OBJETO DA ANALISE

Andlise técnica realizada com base nas AMOSTRAS FiSICAS APRESENTADAS PELA EMPRESA
LICITANTE, conforme exigéncias do Edital e do Termo de Referéncia, visando verificar a conformidade dos
produtos ofertados quanto as especificagdes técnicas, funcionais e de qualidade.

4. CONTROLE DE RECEBIMENTO DAS AMOSTRAS
LOTE 1 - CARNE BOVINA

ltem Descrig.éo Item m:;‘:é Quantitliade Data de recebimento andigéo da A_mostra
(edital) Ofertado recebida (integra/danificada)
Carne bovina
og | oM cubos, sem | poap0) 2 25/06/2026 INTEGRA
0SS0, ho corte
acém (IQF)
4q | Musculoem o om0 2 25/06/2026 INTEGRA
cubos (IQF)
Carne bovina
12 em iscas FRIGOBOI 2 25/06/2026 INTEGRA
patinho (IQF)
Carne bovina
13 | moida masculo | FRIGOBOI 2 25/06/2026 INTEGRA
traseiro (IQF)
Carne bovina
14 | moida patinho | FRIGOBOI 2 25/06/2026 INTEGRA
(IQF)
1g | Hamburguer | o nnp0) 2 25/06/2026 INTEGRA
bovino (IQF)
Alméndega
19 100% carne | FRIGOBOI 2 25/06/2026 INTEGRA
bovina (IQF)
Bife rolé com
21 cenoura e FRIGOBOI 2 25/06/2026 INTEGRA
vagem (IQF)
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5. TABELA DE ANALISE TECNICA DAS AMOSTRAS

Marcal Situacao da
Item Descrlg..ao LIIE Modelo Método de Avaliagao (visual/funcional/medigao) At
(edital) Ofertad (aprovadalreprova
ertado da)

Carne bovina em
08 cubos, sem osso, | FRIGOBOI Visual, preparo com cocgao e organoléptica REPROVADO
no corte acém (IQF)

Musculo em cubos

11 (IGF) FRIGOBOI Visual, preparo com cocgao e organoléptica REPROVADO
Carne bovina em . . -
12 iscas patinho (IQF) FRIGOBOI Visual, preparo com cocgao e organoléptica REPROVADO
Carne bovina moida
13 musculo traseiro | FRIGOBOI Visual, preparo com cocgao e organoléptica REPROVADO
(1QF)
Carne bovina moida , . .
14 patinho (IQF) FRIGOBOI Visual, preparo com cocgao e organoléptica REPROVADO
18 Hambur(glggle:; bovino FRIGOBOI Visual, preparo em forno e organoléptica REPROVADO

Almdndega 100%

19 came bovina (IQF) FRIGOBOI | Visual e preparo em forno, cocgao e organoléptica REPROVADO
Bife rolé com
21 cenoura e vagem | FRIGOBOI Visual, preparo com cocgao e organoléptica REPROVADO
(1QF)

6. FUNDAMENTAGAO TECNICA (OBRIGATORIA SOMENTE PARA ITENS REPROVADOS)

Descrever de forma objetiva, clara e individualizada, os motivos técnicos que ensejaram a reprovagao dos
itens, indicando expressamente o item do Edital, Termo de Referéncia ou norma técnica descumprida.

ltem Justificativa da Reprovagao
08 Apbs preparo alto teor de gordura excedente e gosto pronunciado.
11 Carne escurecida, ndo conforme com o exigido.
12 Baixo rendimento, carne mais enrijecida apds o preparo.
13 Coloracdo do produto estava fora da conformidade (excessivamente palido/claro)
14 Apbs preparo alto teor de gordura excedente e gosto pronunciado.

1. Aficha técnica do produto misturou informagdes referente a outro item “Ficha técnica
— Hamburguer de carne bovina. Identificagdo do produto: Aiméndega congelada de
bovino IQF”, ou seja, inconsisténcia de ficha técnica;

18 2. Embalagem em desacordo com o solicitado em edital “embalagem primaria: devera
ser envelopado, com material adequado para as condi¢des de armazenamento”. O
hamburguer é acondicionado em uma unica embalagem pléstica, ndo havendo
separacado entre as unidades (envelopamento).

1. Roétulo da amostra entregue (lista de ingredientes contendo 20 itens) ndo condiz

com a ficha técnica (apenas 1 ingrediente).

19 2. Lista de ingredientes em desacordo com o solicitado em Edital: “carne bovina, dgua

e ora-pro-ndbis).
3. Apo6s 0 preparo se nota excesso de gordura.
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| 21 | Excesso de gordura aparente antes mesmo do preparo, a também apos.

7. CONCLUSAO
Diante da andlise técnica realizada:
() Todos os itens analisados foram APROVADOS tecnicamente;

(X) Ha itens REPROVADOQOS, conforme fundamentagao constante no item 6 deste parecer.

8. RESPONSAVEL PELA ANALISE TECNICA

Declaro que realizei a analise técnica acima descrita, assumindo total responsabilidade pelas informagdes
prestadas.

Nome do Responséavel Técnico: Fabiane Aparecida Domingues Almeida Muzel
CPF: 353.060.998-66

Cargo/Func&o: Nutricionista Responséavel Técnica

Setor: Central Alimenticia

Capé&o Bonito/SP, 26 de junho de 2026.

Assinatura
Assinatura digital realizada pelo sistema da JL ou pelo GOV.BR
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